SON DE COMMANDE

f , Nom : .
traiteur

Prénom : ... .. ..

v 2 MENU ADUU’E Classe de votre enfant : ................................
i 08

Ballottine de saumon fume
en tartare de céleri
& pomme aQu curry

Nombre de menus adultes souhaités

ou Pour chaque menu adulte, merci dindiquer
Choux au charbon végetal | entrée + | plat + | dessert :

mousse de foie gras
chutney poire gingembre

Entréee 1 : Ballottine de saumon

Entréee 2 : Choux / mousse foie gras

* % % %

Plat 1 : Bceuf Braise

Bceuf braise & son jus corse, Plat 2 : Dos de lieu noir
mille-feuill mm terr
¢-feville de pommes de ferre Dessert 1 : Dome mousse chocolat
au thym
ou Dessert 2 : Tartelette citron meringuée

Dos de lieu noir & sa creme de
langoustine, risotto crémeux

LE RECAATULATI DF VOTRE COTUNDE

Dome mousse chocolat intense, Quantite Total
praling croquant Menu Adulte (14€)

ou

Tartelette citron meringuée, Menu Enfant (6€)
compotée de mangue TOTAL
au poivre de Timut
Choisissez votre créneau de retrait le vendredi 19/02 :

MENU ENEANT 0 De 16h30 &1 7h00
6E O De 1 7h00 a1/7h30

O De 1 7h30 &18h00
Hachis Parmentier maison
au paleron de bceuf Bon a retourner avant le lundi 8 février,
accompagné de votre reglement.
Cheque a etablir a lordre de IAPEL Sainte-Trinité.

* %k % %

Mousse au chocolat, Pote

brochette de friandises Merci ! )
apel




